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Vins, bières  
 & spiritueux 
     Français
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www.vins-france.com (Le guide des vins français)

www.cnaoc.org (Confédération Nationale des Producteurs de Vins et Eaux-de-Vie de Vin à AOC )

www.vignerons-cooperateurs.coop (Confédération des Coopératives Vinicoles de France)

www.vigneron-independant.com (Vignerons Indépendants de France)

www.spiritueux.fr (Fédération Française des Spiritueux)

www.fevs.com (Fédération des Exportateurs de Vins et Spiritueux de France)

www.brasseurs-de-france.com (Association des Brasseurs de France)

www.inao.gouv.fr (Institut National de l’Origine et de la Qualité)

www.vinetsociete.fr (Vin & Société)

www.cfvdp.fr (Confédération Française des Vins de Pays)

AGEV (Association Générale des Entreprises Vinicoles)

www.franceagrimer.fr (FranceAgriMer)

POUR EN SAVOIR  

plus

www.franceagroalimentaire.com

www.alimentation.gouv.fr



Les signes officiels de l’origine et de la qualité

Vins, bières et spiritueux français : 
Un patrimoine  
sensoriel & qualitatif 
renommé
Déjeuner professionnel, apéritif entre amis, dîner aux chandelles...  
Les vins et spiritueux français invitent à la convivialité et au partage de 
sensations gustatives variées.

La France est leader sur le marché des boissons alcoolisées de qualité, 
avec « les terroirs » comme point d’ancrage. La diversité des cépages, des 
sols et du climat associée au savoir-faire des vignerons, des distillateurs 
et des brasseurs, garantissent une offre riche et diversifiée. Les vins, 
spiritueux et bières français sont produits selon des process de qualité  
et subissent des contrôles rigoureux. Des atouts à même de répondre aux 
différents besoins des consommateurs du monde entier.

Panorama des produits : 
Vins tranquilles, champagne, mousseux, 
effervescents, vins AOP / AOC / IGP et 
VSIG *  Alsace, Beaujolais, Bergerac, 
Bordeaux, Bourgogne, Cahors, 
Champagne, Floc de Gascogne, Gaillac, 
Jura, Languedoc, Val de Loire, Pineau 
des Charentes, Provence, Roussillon, 
Savoie, Sud-Ouest, Vallée du Rhône...  
 Amers, anisés (pastis), eaux-de-vie 
de fruits, eaux-de-vie de vin  
(Cognac, Armagnac), eaux-de-vie  
de cidre (Calvados) et Poiré, Genièvre, 
Gentiane, Gins, liqueurs et crèmes  
de fruits, Rhums, Vodkas, Whiskies...  
 Bières blanches, blondes, brunes, 
ambrées / Bières printanières, 
artisanales, d’abbayes, biologiques, 
parfumées, fruitées, « de luxe », « Bock », 
« de table », light, sans alcool / Panachés...

* Généralement des vins de marque, les vins portant 
la mention « Vin de France » correspondent à des 
vins sans indication géographique et remplacent les 
« Vins de Table ».

L’Appellation d’Origine Protégée, ou AOP, est 
l’équivalent européen de l’AOC. Toutes deux 
désignent un produit originaire d’une région ou d’un 
lieu déterminé, dont la qualité et les caractéristiques 
découlent de ce milieu. Elles résultent de la combi-
naison d’une production et d’un terroir, dans lesquels 
des facteurs naturels, climatiques, physiques et 
humains interagissent. Chaque appellation est ainsi 
le reflet d’une typicité particulière.

Créés en 1968, les vins de pays sont reconnus 
par la réglementation communautaire en tant  
qu’Indication Géographique Protégée (IGP) et  
pèsent plus du quart de la production française.  
Les nombreuses indications géographiques  
protégées (IGP) viticoles présentées sous une  
dénomination régionale, départementale ou  
de petite zone locale sont le reflet de la variété  
du vignoble national. 

Le label Agriculture Biologique concerne aussi 
les vins. Autrefois limitée au raisin, la certification a 
été étendue depuis le 1er août 2012 à l’ensemble du 
processus de vinification.

Les vins & 
spiritueux 
français 
en quelques chiffres

1er producteur mondial de vin 
en 2011 

92 800 exploitations viticoles, 
744 caves coopératives, 
885 entreprises de négoce 
de 20 salariés et plus

460 vins d’Appellation d’Origine 
Contrôlée, 161 vins IGP, 
80 catégories de spiritueux

1er producteur européen d’orge 
de brasserie, 1er exportateur 
mondial de malt et 5ème producteur 
européen de bières
(Panorama agroalimentaire 2010)

Célébrations au champagne
Internationalement connu, le vin de Champagne, est un vin  
effervescent protégé par une appellation d’origine contrôlée. 
En 2011, l’exportation de champagne s’est élevée à 141, 3 
millions de bouteilles. Très apprécié pour son goût et la finesse 
de ses bulles, le Champagne est très souvent associé aux 
événements, des plus prestigieux aux plus intimes.

Vins, bières et spiritueux français :
Savourez la qualité 
Vins : découvrez  
une offre unique au monde 
Avec ses climats et sa géographie 
diversifiés, ses grandes régions 
renommées et son foisonnement  
de vignobles, la France rayonne  
à travers le monde avec des vins 
d’une incroyable diversité. Un 
Crémant d’Alsace vif et aromatique, 
un Sauternes liquoreux et gras, un 
Saint-Émilion souple et charnu,  
un Côtes du Rhône tendre et aroma-
tique, un Saint-Estèphe charpenté  
et intense ou encore un Côtes  
de Provence, un Chablis, un Côtes-
de-Nuits... Vous trouverez toujours 
une réponse adaptée au plat, à 
l’humeur ou à l’envie du moment ! 

Spiritueux :  
un monde de créativité 
En France, l’élaboration des 
spiritueux se fait exclusivement à 
partir d’alcool d’origine agricole. La 
diversité des régions et des matières 
premières permet la conception  

de spiritueux variés et créatifs.  
L’offre française est là encore d’une 
grande richesse, mais traduit surtout 
la dynamique d’ensemble d’un 
secteur tourné vers la modernité. 

Bières : un monde  
de traditions et d’innovations 
Blonde, ambrée, blanche ou brune, 
la bière française se décline en  
une infinie variété de goûts, et sert 
à merveille les plats les plus sophis-
tiqués, comme les plus simples. Elle 
vous promet des trésors gustatifs !

Le cidre : une boisson  
désaltérante pour tous les goûts
Cette boisson pétillante a trouvé 
sa place dans la cuisine française 
et est appréciée à travers le monde, 
notamment au Japon et dans toute 
l’Europe. Unique et typique, le cidre 
est obtenu selon un processus 
d’élaboration protégé par la Loi, qui 
empêche sa contrefaçon  
et préserve son goût exceptionnel.


